ZAŁĄCZNIK NR 2B DO SIWZ
…………………………………………….

(pieczęć wykonawcy) 



















KALKULACJA CENOWA
Zadanie nr 2 - Mięso i przetwory oraz drób i przetwory
Ja (My), niżej podpisany (ni) ...........................................................................................
działając w imieniu i na rzecz :
...................................................................................................................................................
(pełna nazwa wykonawcy)
...................................................................................................................................................
(adres siedziby wykonawcy)
REGON........................................................... Nr NIP  ..................................................................
nr telefonu ..................................................... nr faxu ..................................................................
e-mail  .............................................................................................
w odpowiedzi na ogłoszenie o przetargu nieograniczonym na: „Sukcesywna dostawa artykułów żywnościowych dla zadania nr 2”, składam(y) niniejszą ofertę:
	Lp.
	Nazwa asortymentu
	J.m.
	Ilość szacunkowa
	Cena jednostkowa brutto
	Wartość sumaryczna brutto
	Produkty równoważne/

Uwagi

	1
	2
	3
	4
	5
	6
	

	Sposób obliczania
	
	(kol. 4x5)
	

	1
	Blok drobiowy
	kg
	20
	
	
	

	2
	Boczek rolowany z polędwiczką
	kg
	20
	
	
	

	3
	Boczek świeży
	kg
	30
	
	
	

	4
	Boczek wędzony surowy
	kg
	130
	
	
	

	5
	Filet z indyka wędzony
	kg
	20
	
	
	

	6
	Kabanosy drobiowe
	kg
	25
	
	
	

	7
	Kabanosy wieprzowe
	kg
	80
	
	
	

	8
	Kiełbasa biała surowa min.80% mięsa
	kg
	150
	
	
	

	9
	Kiełbasa jałowcowa
	kg
	140
	
	
	

	10
	Kiełbasa krakowska parzona
	kg
	70
	
	
	

	11
	Kiełbasa krakowska sucha
	kg
	160
	
	
	

	12
	Kiełbasa krakowska sucha drobiowa
	kg
	90
	
	
	

	13
	Kiełbasa myśliwska
	kg
	40
	
	
	

	14
	Kiełbasa swojska
	kg
	30
	
	
	

	15
	Kiełbasa szynkowa min. 80% mięsa
	kg
	140
	
	
	

	16
	Kiełbasa śląska min.80% mięsa
	kg
	220
	
	
	

	17
	Kiełbasa wiejska
	kg
	30
	
	
	

	18
	Kiełbasa z szynki
	kg
	60
	
	
	

	19
	Kiełbasa żywiecka min.80% mięsa
	kg
	125
	
	
	

	20
	Kindziuk
	kg
	140
	
	
	

	21
	Łopatka wieprzowa b/k
	kg
	820
	
	
	

	22
	Mortadela
	kg
	50
	
	
	

	23
	Ogonówka
	kg
	60
	
	
	

	24
	Parówka min.85% mięsa
	kg
	250
	
	
	

	25
	Pasztet zapiekany
	kg
	60
	
	
	

	26
	Pieczeń rzymska
	kg
	100
	
	
	

	27
	Piersi z indyka
	kg
	100
	
	
	

	28
	Piersi z kurczaka
	kg
	600
	
	
	

	29
	Polędwica drobiowa
	kg
	80
	
	
	

	30
	Polędwica łososiowa
	kg
	70
	
	
	

	31
	Polędwica sopocka
	kg
	170
	
	
	

	32
	Polędwica wiśniowa
	kg
	24
	
	
	

	33
	Polędwica z indyka
	kg
	20
	
	
	

	34
	Polędwica z komina
	kg
	20
	
	
	

	35
	Porcje rosołowe
	kg
	400
	
	
	

	36
	Salami
	kg
	130
	
	
	

	37
	Schab pieczony

	kg
	150
	
	
	

	38
	Schab wieprzowy b/k
	kg
	412
	
	
	

	39
	Schab wiśniowy
	kg
	16
	
	
	

	40
	Schab z pieca
	kg
	16
	
	
	

	41
	Szynka Babuni
	kg
	40
	
	
	

	42
	Szynka biała
	kg
	16
	
	
	

	43
	Szynka chłopska
	kg
	16
	
	
	

	44
	Szynka delikatna z fileta
	kg
	16
	
	
	

	45
	Szynka drobiowa min80% mięsa
	kg
	100
	
	
	

	46
	Szynka krucha
	kg
	32
	
	
	

	47
	Szynka po wiejsku
	kg
	16
	
	
	

	48
	Szynka tostowa
	kg
	20
	
	
	

	49
	Szynka tyrolska
	kg
	100
	
	
	

	50
	Szynka wieprzowa  gotowana min. 70% mięsa
	kg
	240
	
	
	

	51
	Szynka wieprzowa b/k pieczeniowa
	kg
	100
	
	
	

	52
	Szynka wieprzowa konserwowa
	kg
	100
	
	
	

	53
	Szynka wieprzowa z łopatki
	kg
	300
	
	
	

	54
	Szynka z indyka
	kg
	20
	
	
	

	55
	Szynka z łopatki wędzona
	kg
	16
	
	
	

	56
	Udko z kurczaka
	kg
	900
	
	
	

	57
	Wołowina b/k
	kg
	340
	
	
	

	58
	żeberka wieprzowe
	kg
	100
	
	
	

	59
	Karkówka b/k
	kg
	60
	
	
	

	60
	Kości wieprz. schabowe lub karkowe
	kg
	300
	
	
	

	RAZEM
	
	
	kg


……………………………….…dn………………………                          ……………..…………………………………………………
(podpis(y) osób uprawnionych do reprezentacji wykonawcy, w przypadku oferty wspólnej- podpis pełnomocnika wykonawców)
4 | Strona

